
Краевое государственное казенное общеобразовательное учреждение, 

реализующее адаптированные основные общеобразовательные программы 

«Школа № 4» 

 

                                                          ПРИКАЗ 

 

      от «30» августа 2021 г.                г. Амурск                       № 159-Д 

 

 

  об утверждении примерного 10-ти дневного меню, технологических 

карт для приготовления холодных и горячих блюд для организации 

питания детей «КГКОУ Школа 4»  

 

 В соответствии с Федеральным Законом № 273-ФЗ от 29.12.2012г «Об 

образовании в Российской Федерации», постановлением главного санитарного 

врача Российской Федерации от 28.09.2020 № 28 «Об утверждении санитарных 

правил СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи», 

постановлением главного санитарного врача Российской Федерации от 27.10.2020 

№ 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения", с целью осуществления качественного и 

систематического контроля за организацией питания детей, контроля качества 

доставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при 

приготовлении и раздаче пищи в  «КГКОУ Школа 4» и обеспечения работников 

пищеблока необходимой информацией, содержащей рецептуры и технологию 

приготовления холодных и горячих блюд 

 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

1. Утвердить примерное 10-ти дневное меню для питания школьников с 7 до 

11 лет; примерное 10-ти дневное меню для питания школьников с 12 до 16 лет, в 

соответствии с приложением №1 



2. Утвердить «Технологические карты по приготовлению холодных и горячих 

блюд для организации питания детей в «КГКОУ Школа 4» (приложение №2) 

3. Утвердить рекомендуемый среднесуточный набор пищевых продуктов, в 

том числе используемый для приготовления блюд и напитков, согласно 

приложению 7 таблица 2 к СанПиНу 2.3/2.4.3590-20 для обучающихся КГКОУ 

Школа 4 (приложение № 3) 

4. Работникам пищеблока строго соблюдать правила технологии 

приготовления блюд и изделий, последовательность технологических процессов, 

температурные режимы приготовления и отпуска, органолептические показатели 

продукции.  

5. Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой. 

 

Директор                                           О.И. Лебедева 

 

 


